
MODALITA’ D’USO:
INDOSSARE I GUANTI. NON UTILIZZARE SU ALLUMINIO O FERRO STAGNATO. IDONEO PER HACCP.
Nebulizzare il prodotto sulle superfici da pulire, lasciare agire alcuni minuti, rimuovere lo sporco con panno o
spugna e risciacquare accuratamente. E’ consigliabile l’utilizzo su superfici tiepide (40°C). Raccomandazioni: si
consiglia di testare il prodotto su una zona limitata, prima di intervenire sull’intera superficie.

DILUIZIONE:
Pronto uso.

FORMATO DI VENDITA:
Flacone 500ml  – 6pz/cartone cod art. ACT02500

PROPRIETA’:
Stato Fisico: liquido
Colore: verde chiaro
Odore: tecnico
pH: 13,50
Densità: 1,46 +/- 0,01 Kg/L

COMPOSIZIONE:
Vedere Scheda Dati di Sicurezza. Ingredienti conformi a Reg. CE 648/2004

AVVERTENZE:
Vedere Scheda Dati di Sicurezza.

FORNI GRILL BARBEQUE

CARATTERISTICHE E CAMPI D’IMPIEGO

Sgrassante super-attivo indicato per la rimozione di
depositi di sporco grasso misto a residui carbonizzati
di piastre di cottura, forni e grill.
Può essere utilizzato su superfici di acciaio vetrificato
o smaltato, ghisa e acciaio inox.
Elimina ogni tipo di sporco incrostato.

AR-CO CHIMICA SRL Via Canalazzo, 22/24 - 41036 Medolla (MO) – Italy
Tel. 0535 58890 - info@arcochimica.it www.arcochimica.it


